RESTAURANTS

Tapas - einmal
ganz anders

Es gibt nicht mehr viele Lokale auf Mallorca, in
denen 5 gute und dazu noch prefswerte Tapas
gibt. Florian Zweig, ein Immobilienmanager
aus Miinchen, hat die Marktllicke entdeckt und
daraus ein florierendes Geschaft gemacht.

Gastwirt aus Leidenschafs:
Drer kmenabilisnmanager
Flarian Tweig entdeckia
seine Lieba 2ur Gastrona-
meie arst auf Mallorca. Er

ldsst dis Tapas auf Bocken
servieren [siche Bild wnien)

Vor Peter Hagpivnge

enn Lambert Monet,
cin chensg crfolgrei-
cler wie genussoricn-
tierer Galerist. in Palma essen

aieht, zieht es (hm nur selten in

Wobelrestaurants. Deren Preise
hiilt er inzwischen filr zicmlich
ahgehahen. Sein Lichlingslokal,
das Sazon®, legt in der Calle
Apuntadares, inmiten der Alt-
stadr. Hier bekomme ich noch
etwas Ordentlickes Fir mein
Cedd”, sugt er. Mindestens chen-
s wichtig ist flir den Kettenran-
cher, dass er im JSaron”™ auch
noch gualmen darf,

Tagras sind dic Spezialitit des
Hanses. Um den Ursprung der
Eleinen Happen ranken sich viele
Legenden, Die einen behoupten,
dixss sle eln Erbe der Muselma:
nen seien. die ja einst Spanieo
hesetzt hatren, Andere wollen
winderum genag wissen, dass ein
Komig cinst seinen trinkfrewdi
2en malagenischen Katschern
das Konsumieren won Tapas ver

Inealiten der Alestadt won Palma de Mallorca: das Restaurante  Sazen™
van Floran Zweig, Hier gibt e Tapas mit asistisch-mediterransm Eln-

wchlag zu annahmbaren Preisen

ordnet habe, dunit ske nicht zo
wiel Wein irEnken. Jedenfalls
wabe damals eine Scheibe Brot
so grnll sein missen, iass sie das
Weinglas bedeckie and damit
das edle Gersink wvor Elicgen
schiltzie. Tapa® bedeater im
Spanischen niimlich Deckel,

Asien wnd Spanien standen
Pate fiir das, was im

LSazon” serviert wird

Brot wind zu den Tapas im
Lapzon® allerdings nur als Bei

gabe gereicht. Die hier senvier-
ten kleinen Bistlichkedten hahen
auch ¢inen erwas aslatischen
Einsching. Eine leine Selektion.
die awch schan satt macht, kos-
et 19,90 Eurn, die grofe fuas-
wahl 29,50 Euro. Dazu gebbren
cine Frihlingsmolle, zwei Sushis,
Scampl., Spinattaschen, ein
Hinnchenspiell, Ziegenkise,
Pulpo, Stcke van Schwein, Ente
und Lamm und danach ein Oppi-
ger Desseriieller. Als L asiatisch-
mediterran” beschreibe Lokal

besitzer Florian Zweig die aufl
Holzhacken servierie Mischung,

Dier jugendlich wirkende 42-Jh-
rige aus Minchen kam vor jul
cinem Jahr auf die [nsel, cigent-
lich um ein Immobilienprogekl
eu eniwickeln, Es dauerte michi
lamge, bis er Geschmack an der
Gastromomie Gand und in der
Altstadt von Palma gleich dre
Lokgle erwarh: dem -Saeon®
F;n:gmnj ber das JProveneal® wnd
um die Ecke das JSambal® e
et genanmiem Lokal hat ersick
auf Pagta und Salate speziali-
siert, Im Frovenzal® gibo es
Tapas, im Sazon® auch ooch
Speisen & la care. Wirnschali-
lich zusammengefasst hat Flo-
ran Evwrig die Bestaurants inder
Jirupn Golden Poor”

I allen drel Lokalen dient
dler Win nichi nur mit Speisen
wnd Gerdinken, sondern auch
mech el Infrmationen. dicvor
allern fiir Urlanber piiczlich sing,
Srhwary aul wislh erfabr man
cinignes iiher Herkun frownd Cha-
rAKTeE ey ill"lﬂl:'l'lﬁTI"‘!'ll."'l'l Weine
oiler auch darither, welche Spel-
sezutaten erotlslerend wirken.
lifeer muss man eben haben!
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