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 Gastro-TippsInsel à la carteNach wie vor gibt es auf Mallorca viel 
zu entdecken – besonders die ku-

linarischen TOP Geheimtipps für den 
Sommer:

Sazon | Palma de Mallorca 
Inmitten im Herzen der Altstadt 

findet man einen echten Geheimtipp 
mit „Suchtgefahr“. Tapas einmal ganz 
anders mit asiatisch-mediterranem 
Touch, serviert von einem aufmerk-

samen und un-
terhaltsamen 
Service. Florian 
Zweig, Immo-
bilienmanager, 
in Palma und 
Berlin zu Hau-
se, hat hier sei-

ne Leidenschaft für gutes Essen 
und seinen Spürsinn für Markt-
lücken unter einen Hut gebracht. 
Unter dem Namen „Grupo Gol-

den Door“ gibt es mittlerweile drei flo-
rierende Restaurants. Hier im Sazon 
fällt die Wahl der unendlich vielen klei-
nen Köstlichkeiten schwer, und da emp-
fiehlt sich die Variation von Tapas u. a.  
mit Carpaccio, Sushi, Frühlingsröllchen, 
köstlichem Lamm und knuspriger Ente, 
Spinat Tortellini mit Trüffelsahne, Pulpa 
und viele andere Häppchen. Mo bis So 
19 bis 1 Uhr, C/Apuntadores , Tel. +34 
(971) 72 08 17

Ecco | Palma de Mallorca
Beste italienische 

Küche! Hier werden 
neben selbst gemach-
ter Pasta und herr-

lichen Salatkreationen auch Fisch und 
Fleisch in feiner italienischer Zuberei-

Kruste, zubereitet von Küchenchef J. F. 
Kruse, lassen sich hier die Gäste aus al-
ler Herren Länder schmecken. C/Cris-
tobal Colon 11, Tel. +34 (971) 82 41 71

Restaurante Colón | Portocolom
Gourmets wissen seit langem, dass da 

in der Calle Cristobal Colón auf höchs-
tem Niveau lukullische Hochgenüsse 
serviert werden. Man geht zu „Dieter“, 
einem der zehn 
besten Restau-
rants der Insel.  
„Klar, ehrlich 
und schnör-
kellos“, so be-
zeichnet Die-
ter Sögner 
seine mediterrane Frischeküche, z. B. 
den Spargelsalat mit Pulpo, Steinbutt in 
Ingwer gedünstet mit Wasabi-Joughurt. 
13–15.30 h und 20–23.30 h, Ruhetag: 
Mi, C/Cristobal Colón 7, Tel. + 34 (971) 
82 47 83, www.restaurante-colon.com

Bar Sporting Club Fidel | Portocolom
Dieter Sögners neu-

es Baby: An der Bar 
oder in den gemüt-
lichen Ledersesseln am 
Kamin findet sich im-
mer ein Plätzchen und 
die Cocktails sind ein-
fach himmlisch. Zum 
vorher und zum nach-
her Treffen! C/Cristobal 
Colón 3, tägl. 19–3 h, Fr, 
Sa 19–4 h, Tel. +34 (971) 82 47 34 

tung angeboten. Nicht versäumen sollte 
man das auf den Punkt gebratene Tun-
fischsteak mit Safranrisotto und als krö-
nenden Abschluss eine selbstgebackene 
Apfeltarte (so ganz nebenbei soll man 
hier den besten 
Kaiserschmarrn 
der Insel be-
kommen). Mo–
Sa 12.30–0 h, So: 
Brunch 11.30–
15 h/18–0 h, C/Jaime Ferrer 14, Tel. 
+34 (971) 72 08 17, www.grupogolden-
door.com

Florian Porto | Colom 
Man sitzt draußen, verschränkt die 

Arme im Nacken. Der Blick schweift 
über die malerische Bucht: ein paar Fi-

Mallorca

  Royal Art Gallery
Eine neue Adresse für Kunstliebhaber ist die feine Galerie an der Pla-
ca de la Reina in Palma. Die Galeristin Gundula Kreissig freut sich 
bereits jetzt über den erfolgreichen Start: Nach zahlreichen Ausstel-

lungen im Britischen Museum in London, dem Rö-
misch-Germanischen Museum in Köln, dem Roy-

al Museum in Brüssel  zeigt  sie vom 28. Mai bis 10. November die 
Werke von Jan Peter Van Opheusden in der Ausstellung „2008 

Beijing – Palma“. Opheusdens Stil ist geprägt von einer expressiven Formensprache, die er mit 
einer gigantischen Farbigkeit kombiniert. Seine Farben zaubern Lebensfreude, innere Ruhe, Frie-
den und Liebe. „Mich beeindruckt die Wärme und Zärtlichkeit, die seine Malerei ausstrahlt“, prä-
sentiert die Galeristin den bekannten Künstler. Placa de la Reina 3, Palma de Mallorca, Tel. 
+34 (971) 72 90 38, www.royal-art-gallery.com

  Neuer Inselroman 
von Helmut Bohlen
Der Meteorologe Micha-
el Bredemeyer befin-
det sich auf einer Mallor-
ca-Mission. Urzeitliche 

Kräf-
te sind 

dabei, die Insel ins Meer 
zu versenken. Scheinbar können nur er und eine 
Freundin zusammen mit einem uralten Heiler und 
Schamanen dem Geschehen Einhalt gebieten: Mys-
tik, Martyrium, Mallorca – eine Insel versinkt.

 Kunst-Tipp

 Buch-Tipp

scher mit ihren Netzen, einen Rotwein 
oder einen Cortado auf dem Tisch und 
zuschauen, wie die Segelboote rein und 
rausfahren. Das Gesicht am Nebentisch 
kommt einem bekannt vor ... doch über 
die „Promis“ äußern sich die Münch-
ner Geschwister Katharina Wendlandt 
und Florian Billig nicht. Baby-Seeteu-
fel mit Gnocchi in Mandel-Currysauce, 
Pata Negra mit Ratatouille-Sobrassada-


